
 
 
 
 

Vorspeisen 
Appetizers 

  

Portion Brot mit gesalzener irischer Butter 
Bread with salted irish Butter          2.90 € 
 
 
Luke´s Steak Tatar   
vom herford Prime Beef „klassisch“ 100gr. Mit Baguette    
Luke´s  chopped Steak Prime Beef from 
Irish  Herford  „Classic”  100gr. With baguette     16.50 € 
 
 
Klassischer shrimp cocktail 
Mit cocktailsauce, toast & butter        
Classic shrimp cocktail 
With  cocktail  sauce,  toast  &  butter      10,90 € 
 
 
Luke´s Jumbo shrimp cocktail  
Mit 5 zusätzlichen Riesengarnelen, toast & Butter 
Luke´s  Jumbo  shrimp  cocktail 
Served with 5 extra King Prawns, toast & butter     21,50 € 
 
 
3 Gambas (16/20er)  
in pikanter BBQ sauce mit salatbouquet Und Toast 
3 Gambas (16/20er)  
in spicy BBQ Sauce With saladbouqet and toast      8,90 € 
 
 
 
 

Salate 
salads 

 

Caesers Salad 
mit Croutons, Parmesan und Caesar Dressing 
Caesers  Salad  
With croutons , Parmesan Cheese and  Caesar Dressing     6.50 € 
 
 
Caesers Salad mit Hähnchenbruststreifen 
mit Croutons, Parmesan und Caesar Dressing 
Caesers  Salad with chicken  
With croutons , Parmesan Cheese and  Caesar Dressing     9.90 € 

 
 



 
 
 

Suppen   
Soups   

 

Zwiebelsuppe  mit  parmesankäse  gratiniert  
Onion Soup with Parmesan Cheese Topping      4,50 € 
 
 
Klare Oxtail mit Käsestange        
Clear Oxtail With cheese-bread       5,50 €  
 
 

Tomaten Creme Suppe 
aromatisiert mit Balsamico Essig 
Tomato soup with Vinegar Aroma       4.50 € 
 
 
 

Burgers - Sandwiches 
 
 

Luke´s wagyu western classicLuke´s wagyu western classicLuke´s wagyu western classicLuke´s wagyu western classic    
b-b-q sauce, bacon, hausgemachte zwiebelringe,  
tomaten, gurken und rucola salat,  
hausgemachte pommes frites 
    

Luke´s Wagyu Western burgerLuke´s Wagyu Western burgerLuke´s Wagyu Western burgerLuke´s Wagyu Western burger    
b-b-Q sauce, Bacon, fried onion rings, tomatoes, cucumber 
Rucola salad & homemade French fries      16.00 € 

 

 

luke´s wagyu luke´s wagyu luke´s wagyu luke´s wagyu     royalroyalroyalroyal        burger burger burger burger     
rucolasalat, lime-chili-mayonnaise, Tomate, Parmesanhobel 
Preiselbeeren confit, hausgemachte zwiebelringe und  
hausgemachte Pommes Frites 
    

Luke´s  wagyu Luke´s  wagyu Luke´s  wagyu Luke´s  wagyu     royal burgerroyal burgerroyal burgerroyal burger    
Rucolasalad, lime-chili-mayonnaise, Tomatoes, parmesan cheese 
Cranberry sauce & fried onion rings & homemade French fries  16.50 € 
 
 
Luke´s  Luke´s  Luke´s  Luke´s      BBBB----BBBB----Q   Hawaii  BurgerQ   Hawaii  BurgerQ   Hawaii  BurgerQ   Hawaii  Burger    
Rucolasalat, B-B-Q Sauce, Mayonnaise, Röstzwiebeln, 
Annanasscheibe mit  Käse  überbacken,  Tomate & Gurke  
Und hausgemachten Pommes Frites 
    

Luke´s  BLuke´s  BLuke´s  BLuke´s  B----BBBB----Q  Hawaii  BurgerQ  Hawaii  BurgerQ  Hawaii  BurgerQ  Hawaii  Burger    
Rucolasalad, b-b-q- sauce, mayonnaise, fried onion rings , Pineapple slice 
With melted cheese, tomatoes & cucumber & homemade French fries  17.00 € 
 
 
 



 
 
 
 

Burgers - Sandwiches 
 
 
Luke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico Burger    
Salsa Sauce, Salat, Tomate, Gurke,  cheddar käse, 
Nachos und Pommes Frites 
    

Luke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico BurgerLuke´s Mexico Burger    
Salsa Sauce, salad, tomato, cucumber, cheddar cheese, 
Nachos & French fries         16.50 € 
 
 
Big «Big «Big «Big «    LLLL    »»»»    
Mayonnaise, Viel Bacon, rote zwiebelringe, Salat, 
Tomatenscheiben und Pommes Frites 
    

Big « L»Big « L»Big « L»Big « L»    
Mayonnaise, bacon, red onion rings, salad, tomato 
French fries                                            15.50 € 
 
 
Mehr Mehr Mehr Mehr     Fleisch ?Fleisch ?Fleisch ?Fleisch ?    
+ 160 gr. Reinstes Wagyu-Kobe Beef                                    
    

Want  more   BeWant  more   BeWant  more   BeWant  more   Beef?  ef?  ef?  ef?  Make Make Make Make     it it it it     a  a  a  a  dodododoubleubleubleuble    
 +160 gr. Pure wagyu-kobe beef                             9.90 €    

 
 

käsekäsekäsekäse-Cheese 
 

Parmesan Käse 100gr.    Parmesan cheese 100gr.   2.90 € 
 

2 SCheiben Cheddar Käse    2 slices cheddar cheese   2,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
VVVV    oooo    m m m m         llll    aaaa    vvvv    aaaa    ssss    tttt    eeee    iiii    nnnn            gggg    rrrr    iiii    llll    llll    

F r o m   t h e   g r I l l 
 

Steak Temperaturen / steak temperatures: 
Blutig-english (- 48°C)   Medium( - 58°C)   durch/Well done (- 65°C) 

 
Irish HerIrish HerIrish HerIrish Hereeeefordfordfordford    

 
                      Single cut Single cut Single cut Single cut 150150150150grgrgrgr....                    Husband cut Husband cut Husband cut Husband cut 300300300300grgrgrgr. 
 
 

Hereford Tenderloin Filet   20.90 €   41.90 € 
 

                LadyLadyLadyLady´s ´s ´s ´s Cut Cut Cut Cut 250250250250gr.gr.gr.gr.    LawyerLawyerLawyerLawyer´s´s´s´s    Cut Cut Cut Cut 400400400400gr.gr.gr.gr.    
 

Hereford Rib Eye, Dry Aged   25.50 €   39.50 € 

 
U.SU.SU.SU.S....    SteaksSteaksSteaksSteaks    

 
                Lady´s Cut Lady´s Cut Lady´s Cut Lady´s Cut 250250250250gr.gr.gr.gr.    Lawyer´s Cut Lawyer´s Cut Lawyer´s Cut Lawyer´s Cut 400400400400gr.gr.gr.gr.    

 

Striploin roastbeef     26.00 €   38.50 € 
 
U.S. hanging tender     18.50  €   25.90 € 

    
Morgan ranch WagyuMorgan ranch WagyuMorgan ranch WagyuMorgan ranch Wagyu----kobkobkobkobeeee    BEEFBEEFBEEFBEEF    

Morgan Ranch Wagyu - Kobe beef 
 

        Single Cut Single Cut Single Cut Single Cut 150150150150gr.   gr.   gr.   gr.       Lady´s Cut Lady´s Cut Lady´s Cut Lady´s Cut 222250505050gr.gr.gr.gr.        LLLLawyer´s Cut awyer´s Cut awyer´s Cut awyer´s Cut 400400400400grgrgrgr. 
 

Skirt top-butt cap steak  23.00 €         36.50 €       58.00 € 
 
NurNurNurNur        auf auf auf auf         vorbestellungvorbestellungvorbestellungvorbestellung        
Wagyu Filet steak   58.00 €  Special cut 160 gr. 
 
Verehrter GAst, bitte beachten sie, sollten Sie ihr 400gr. Steaks „durch“ bestellen, 
beachten sie eine wartezeit von mindestens 45 min bis 60 min.  
Dear guest, please be adviced, when you order your 400gr. Steak “well done”, the 
cooking time is between 45-60 minutes. 
 

 
 
 

    
    
    

    

Surf & turfSurf & turfSurf & turfSurf & turf    
Beef & Fish 

 

Steak ihrer wahl + 1 hummerschwanz mit Butter 
Choice of steak + 1 lobster tail with butter        steak preis + 15.90 € 
 



    
    
    

GeflügelgerichtGeflügelgerichtGeflügelgerichtGeflügelgericht    
Poultrie 

 

½ Poulardenbrust vom Perlhuhn 
½ spring chicken   „guinea fowl“       13.50 € 

    
Lamm GerichtLamm GerichtLamm GerichtLamm Gericht    

Lamp dishes 
    

Lamm  Karree Koteletts  vom Grill 
Mit  Kräutern und Knoblauch       
lamp crown chops With herbs and Garlic     24.90€ 

    
    

Schwein GerichtSchwein GerichtSchwein GerichtSchwein Gericht    
Pork dishes 

 

Lummer kotelette vom grill 
Pork chops                 10.50€ 
 

FFFFischischischisch    gerichgerichgerichgerichtttt    
fish dishes 

 

lachssteak vom Lavastein Grill 
salmon steak from Grill        14.00 € 
 
zwei hummerschwänze 200gr. 
two lobster tails 200gr.                45.00 € 
 
Zanderfilet in buttergebraten         
Pike Fillet           14,50 € 

 
Auf vorbestellung für 2 pAuf vorbestellung für 2 pAuf vorbestellung für 2 pAuf vorbestellung für 2 personenersonenersonenersonen    
Advanced reservations for 2 or more 

 
U.S. t-bone steak 800gr.           P.p. 38.00 €  
 
U.S. Porter house  steak 800gr.          p.p. 45.00 €  
 
Wagyu-Kobe T-Bone Steak 800gr.         P.p. 72.00 € 
 
Wagyu-Kobe Porterhouse steak 800gr.        P.p. 82.00 € 
 

 
 



 
 

BeilAGENBeilAGENBeilAGENBeilAGEN - Sides 
 
Bratkartoffeln     fried potatoes 
mit speck und zwiebeln   with bacon & onions  3.50 € 
 

Folienkartoffel mit butter   Baked potato with butter 3.00 € 
 

Folienkartoffel mit aioli   baked potato with aioli  3,50 € 
 

Folienkartoffel mit sauerrahm Baked potato with sour cream 3.90 € 
 

Hausgemachte pommes frites  Homemade french fries  3.00 € 
 

Kartoffelbällchen    croquettes    3.00 € 
 

Kartoffelecken mit schale  potato wedges   2.50 € 
 

Frische  PASTA     fresh pasta    3.90 € 
 

Kartoffelgratin    Potato au Gratin   4.00 € 
 

Drillinge  mit  rosmarin   Baby Potatoes with rosemary  3.50 € 

 

gemüsegemüsegemüsegemüse - vegetables 
 

beilagensalat     small  side  salad  4.00 € 
 

1 ganzer maiskolben    1 piece of corn   3.00 € 
 

Hausgemachte röstzwiebeln  homemade roastetd onions 2.00 € 
 

Frische böhnchen mit    fresh green beans 
speck und Zwiebeln    with bacon & onions                  3.50 € 
 

Blattspinat mit Sahne   cream spinach   2.90 € 
 

grill-tomate     baked tomato     
mit parmesankäse     with parmesan cheese            4.00 € 
 

gebratene champignons   fried mushrooms   4.50 € 
 

Pfannengemüse     pan fried vegetables  5.00 € 
 

saucensaucensaucensaucen    ----    sauces    
 

hausgemachte steaksauce   homemade  steaksauce  2.50 € 
 

Tomaten-cognag-pfeffer-sauce   Tomato  cognac  pepper  sauce 2.90 € 
 

Kräuterbutter     Herbal butter 
mit sonnengetrockneten tomaten  with sun dried tomatoes 
und chili      & chili     1.90 € 
 

Kräuterbutter classic    Herbal butter classic   1.50 € 
 

mISCHPILZSAUCE                          wild Mushroom sauce  4.50 € 
 

sauce  rouille      cocktail sauce     2.00 € 
 

B-B-q  sauce      B-B-q  sauce    2.90 € 
 

Hausgemachte Sauce béarnaise  homemade sauce béarnaise 4.90 € 
 

Aioli       garlic mayonnaise   1.50 € 



 
 
 

DessertDessertDessertDessert - Dessert 

 
Luke´s käsekuchen    Luke´s cheese cake   3.50 € 
 

Hausgemachter Apfelstrudel  homemade Applestrudel with  
Mit hausgemachtem Nusseis  hazel Nut Ice cream  6.50 € 
 

1 xl kugel Hausgemachtes  Eis  1 xl  scoop  of  homemade  Ice  Cream 
Wöchentlich  wechselnde  sorten  flavours  change  weekly 3.00 € 
 
 
Unser hausgemachtes Eis besteht aus natürlichen Lebensmitteln ohne 
Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Stabilisatoren,  noch „E“ Nummern. Wir 
wünschen Ihnen einen genussvolles Eis Erlebnis ! 
 
 
Our  homemade  ice  cream  from  natural  products  are without  artificial 
conservatives.  We  wish  an  enjoyable  and  refreshing  time  in  our  restaurant ! 

 
 
 

SorbetSorbetSorbetSorbet----    sorbet    
 

Zitronen – honig- rosmarin  sorbet 
gereicht   mit  champagner  José  michel & Fils 
 

Lemon-Honey-rosemary  Sorbet 
Served  with  champagne  josé  Michel  &  Fils     9,00 €  
 
 
 
 


